Gullashsuppe

opskrift til 30 personer

Indkøbsliste:

1 kg løg

2 hele hvidløg

3 kg oksebov-eller klump- eller cuvette/culotte

1 kg kartofler

1 kg gulerødder

1 kg rodfrugter evt. persillerod

600 g bacon i tern

8 tsk hel kommen

8 tsk hel spidskommen

8 tsk cayennepeber ( skal reduceres til 5 tsk, hvis det ikke skal være så stært som sidste gang :-)

8 spsk paprika

15 laurbærbæade

7 dåser tomatpure

7 dåser flåede tomater

salt

(6-7 liter vand) ikke nødvendig at købe ;-)

1,5 l cremefraiche , til servering

persille, til servering

groft brød

Hak og svits bacon

hak løg og hvidløg og svits det

skær kødet i terninger på 1 x 1 cm og brun kødet for sig selv

bland sammen og tilsæt krydderierne og tomater, pure og vand

Skær kartofler og rodfrugter i tern på 1 x 1 cm og put i suppen.

lad simre i mindst 1,5 time . 
Serveres med groft brød til

god fornøjelse.

